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Fir die Zukunft geriistet

Stirmer-Sinn in Gerlingen
mit krdftiger Investition in
moderne Anlagen.

BADEN-WURTTEMBERG
PETRA GOTZ

Gerlingen Erstmals finden sich im
Jahr 1807 Aufzeichnungen iiber
Gasthof und Metzgerei  Zur Krone®
im Gerlinger Stadtarchiv. Von Ge-
neration #u Generation wurde die
Metzgerel seitdem tibergeben und
weitergefilhrt.

Die heutige Kronenmetzgerei ist
rechtlich die Stirner-Sinn GmbHY,
gefithrt von Ulrich Stirner-Sinn
und dessen Sohn Gunther. Beide
haben in den letzten Jahren weit-
reichende Entscheidungen getrof-
fen und zukunftsorientiert moder-
nisiert. Nach mehr als drei Jahren
gind die UmbanmaBnahmen im
Gerlinger Handwerksbetrieb bis
auf kleine Details abgeschlossen.

[tas spannende Finish war der
Einzug von zwei nenen Rauchanla-
gen mit Reiberaucherzeuger von
Mauprer-Atmos. Sie verfiigen fiber
elektrische Behelzung, ein Klima-
reifepaket sowie eine Innendusche.
Die automatische Tiroffnung ist
mitdem hausinternen Netzwerk in-
Klusive Datenaufzeichnung wver-
bunden. Die Planung und Realisie-
rung des Einzugs der Anlagen, iiber
die, so Gunther Stirner-Sinn, jetz
fast alles 1auft, lag in den Hinden
der Firma Lorz Service GmbH. Die
Nirnberger {ibernahmen die zen-
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trale Organisation und Koordinati-
on aller am Projekt beteiligten Ge-
werke. Aufgrund der baulichen Ge-
gebenheiten der Hiuser in der
Haupt- und Querstrafe, in und vor
allem unter denen sich die Produk-
tionsrimme befinden, erwies sich
das als echte Herausforderung. Die
beiden Raunchanlagen mussten in
miihevoller Zentimeterarbeit mit
einem speziell abgewinkelten Auto-
kran nach unten gelassen werden.
Der Grund: Uber dem zur Wurst-
kiiche flihrenden Schacht befinden
gich Gebdundeteile, die die Hiohe
stark einschritnken. Weil die Tlr
unten am Schacht ebenfalls zu
niedrig war, mussten die Anlagen

beim Herunterlassen auf den Ril-
cken gelegt, nach innen gezogen
und dann an ihrem endgiltigen
Platz wieder aufgerichtet werden.
Trotz der Schwierigkeiten bewerk-
stelligte das Serviceteam den ,Ein-
zug” der Rauchanlageén bei einem
verlingerten  Wochenendeinsatz
und nahm zie in Betrieb, Sie ermég-
lichen eine gleichméftigere und
schnellere Produktion bei geringe-
rem Energieverbrauch,

Davon profitieren die eigenen
finf Verkaunfsstellen der Stirner-
Sinns sowie die Kollegenbetriebe,
die in Gerlingen zukaufen. Diese
Eunden schatzen die kompromiss-
lose Qualitit und kinnen jetst —

wenn sie den Zukauf offen kommu-
nizleren - auch noch tiber die Ener-
giespar- und Umweltschutzmaf-
nahmen des Herstellers berichten.,

Bereits frither hatten die Stimer-
Sinns auf zwei Gebduden Fotovol-
taik-Anlagen installleren lassen, Al-
lerdings darf laut baden-wiirttem-
bergischer Gesetzgebung nur der
Strom von dem Dach genutzt wer-
den, das direkt zum Betrieb gehirt.
0 anderen Bundeslindern ist das
anders®, Argert sich Gunther Stir-
ner-8inn und will weiter darum
kimpfen, dass ihm die Nutzung der
Anlagen auf dem Nebengebiude
fiir den Betrieb erlaubt wird.

Investiert wurde auch in neue
Kiihlmaschinen, Gasheizung, Was-
seraufbereitung und eine neue
Wirmepumpe. Mit der Abluftwir-
me der Kihimaschinen holt die
Wirmepumpe so0 viel Energie aus
dem Raum, dass die Fufbodenhei-
zungen in allen Gebiuden versorgt
werden kann, Geniigend Warmwas-
ser fiir den Betrieb wird ebenfalls
erzengt. Erst wenn das nicht reicht,
heizt die Gasheizung auf die not-
wendige Temperatur hoch. Ein wei-
terer Modernisierungsschritt galt
der Metzgerei-Kiiche, die vergro-
fert und mit nenen Geriten und
Maschinen ausgestattet wurde.
e wichtigste Aufgabe eines Un-
ternehmers ist es, die bestmdégliche
Aunsgangsposition fir die néchste
Generation, in diesem Fall meine
Tochter Anna, zo schaffen, damit
der Betrieb weiter existieren kann.
Das st nachhaltig®, so Gunther Stir-
per-Sinn. | afz 37/2002




